
Suppen

Badische Grünkernsuppe mit Markklößchen € 6,50

Schwarzwurzelsuppe mit Lachswürfeln € 7,50

Vorspeisen & Salate

Kleiner Beilagensalat € 5,20

Feldsalat mit geröstetem Speck und Croûtons € 7,90

Feldsalat mit gebratenen Riesengarnelen € 14,50

Lauwarme Rote Beete-Scheiben mit Ziegenkäse und Blattsalaten
in Pinienkern-Dressing € 13,50

Salat von lauwarmen Belugalinsen
mit zweierlei vom Kalbskopf € 14,80

Aperitif-Vorschlag

Prosecco Spumante mit Kastanienlikör

Glas 0,1 l € 5,00



Vegetarische Gerichte € 14,90

Gebratenes Gemüse mit gebackenem Ziegenfrischkäse

Kartoffel-Frischkäsetaschen auf rahmigen Schwarzwurzeln

Fischgerichte

Lachsfilet auf Safranfenchel mit kleinen Kartöffelchen € 21,80

Skrei – der Winterkabeljau –
in Senfsoße mit Blattspinat und feinen Bandnudeln € 22,90

Fleischgerichte

Himmel und Erde € 16,90
– Blutwurst mit Kartoffelpüree, Äpfeln und Zwiebeln –

Rückensteak vom deutschen Rind
mit Bratkartoffeln und Kräuterbutter oder Pfeffersoße € 18,90

Geschmorte Entenkeule auf Schwarzwurzelgemüse
mit Schupfnudeln € 19,50

Schweinefilet mit Backpflaumen gefüllt
Blattspinat und Kartoffelgratin € 22,50

Gebratene Hirschhüfte auf Selleriepüree mit
mit gebratenen Pilzen und handgeschabten Spätzle € 25,00


